











Une élégance complexe
et fascinante

Au nez : on découvre des notes délicates de
glycine, de rhubarbe, de fruits exotigues (ananas,
mangue, fruit de la passion) et d'agrumes
(pamplemousse, lime).

En bouche : la fraicheur est profonde, structurée
par une acidité vibrante - souvent accompagnée
d'une subtile amertume minérale et

d'une touche iodée salée en finale.




Un cépage sensible, exigeant... et pourtant généreux

La Petite Arvine est réputée pour étre capricieuse et délicate : bourgeonnant
précocement, mdrissant tardivement, elle est sensible aux vents, aux

maladies comme le mildiou ou la pourriture grise. Elle réclame des expositions
optimales et des sols peu fertiles pour pleinement s'exprimer.

Ces défis font néanmoins partie de son charme - les vignerons des

Petites Arvines de Fully y puisent une fierté et une détermination qui
donnent naissance a des vins d'une noblesse rare, élégants, droits et dotés
d'un potentiel de garde remarquable.

Selon Olivier Poussier, Meilleur Sommelier du monde 2000 :

«La Petite Arvine, en particulier

celle de Fully, dispose du potentiel

pour étre reconnue comme un vin iconique
en Europe et dans le monde.»




Des styles divers... une seule signature

La Petite Arvine de Fully, dans toute sa polyvalence, se décline en différents
styles : vins secs, moelleux, flétris (liquoreux). lIs sont tous empreints de sa

fraicheur, de sa pureté aromatique et de son raffinement. Et derriere chaque
bouteille, il y a un visage, un geste précis, un millésime patiemment faconné.

Un engagement commun

La Coopérative Projet de Développement Régional de Fully
rassemble 19 vignerons passionnés qui portent fierement les
couleurs de la Petite Arvine de Fully. Ensemble, ils partagent
un méme engagement : préserver un patrimoine viticole
unique, travailler en harmonie avec la nature et transmettre
ce trésor vivant aux générations futures.

Pour garantir cette authenticité, les vignerons de Fully ont
signé une charte commune. Elle assure au consommateur
gue chaque Petite Arvine de Fully est vinifiée avec soin,
dans le respect des valeurs de qualité et d'excellence
portées par I'Appellation d'Origine Controlée Valais

et par I'Association Fully Grand Cru.

De cette volonté est née une bouteille identitaire, =

. 7 . /
reconnaissable entre toutes. Véritable sceau /,F\ )

i i ! i A i LA MAISON
de cor}flance,.erlle incarne I esprlf[ de la coopérative N .
et la singularité de la Petite Arvine de Fully. DEZRONEY

Dans cette bouteille ne se trouve rien d'autre
gue l'essence méme de Fully :

+ unvin issu a 100% du cépage autochtone Arvine,
+ élaboré a 100% a partir de raisins cultivés
sur les coteaux de Fully.

Chaque gorgée reflete ainsi «l'esprit Fully» :
excellence, authenticité et fierté partagée,
de la vigne au verre.



Nos Vigneronnes et nos Vignerons
des Petites Arvines de Fully

CAVE DES VIGNERONS Véronique, Gaétan, Josué Bender-Thétaz
DOMAINE METTAZ Philippe, Véronyc et Olivier Mettaz
CAVE VASY Jean-Francgois, Léna et Fils Carron
CAVE BENOIT DORSAZ Benoit Dorsaz
CAVE MANDOLE Lisa Traens et Chiara Benincasa
CAVE DE I’ORLAYA Mathilde Roux
CAVE DU CHAVALARD Gilles et Andrea Carron-Federer
CAVE LES AMANDIERS Alexandre Delétraz
CAVE LA CIGALE Christophe et Sylvain Dorsaz
CAVE JEAN MARET Anthony Baselgia
FORUM DES VIGNES Stéphane Carron et Fils
CAVE MARIE-THERESE CHAPPAZ Marie-Thérése Chappaz
CAVE LE GRILLON Jean-Michel Dorsaz
DOMAINE RODELINE Claudine et Yvon Roduit-Desfayes — Emmanuelle Roduit et Michaél Egloff
CAVE GERARD DORSAZ Gérard Dorsaz
CAVE TARAMARCAZ Etienne et Raoul Taramarcaz
CAVE PIERRE-ELIE CARRON Pierre-Elie Carron
CAVE DE LA TULIPE Jérémy Gay
RODUIT La Combe d’Enfer - Fully Joél Roduit
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