
BIENVENUE À LA  
MAISON DE LA PETITE ARVINE DE FULLY

NOTRE CARTE DES VINS :  
UNE INVITATION AU VOYAGE

Chaque bouteille raconte une histoire. Une histoire de lumière, de terroir, 

de savoir-faire et de passion. À la Maison de la Petite Arvine de Fully, notre 

carte vous guide à travers ce terroir unique, entre les pentes cristallines 

de nos coteaux et les cépages qui y trouvent leur pleine expression.

Bien sûr, vous y trouverez la Petite Arvine de Fully, notre fierté, emblème 

de notre région. Mais le voyage ne s’arrête pas là. Nos vignerons 

explorent aussi d’autres cépages, d’autres nuances, d’autres émotions. 

Chaque vin ici est le reflet d’un lieu, d’un moment, d’une personne – 

et c’est cette richesse que nous souhaitons partager avec vous.

Prenez le temps de découvrir, de goûter, de vous laisser 

surprendre. Que cette carte des vins de Fully et sa région vous 

inspire, vous accompagne et, surtout, vous régale.

À votre santé, et belle dégustation !



LA PETITE ARVINE DE FULLY
Originaire du Valais, la Petite Arvine trouve à Fully son terroir d’exception. 

Ce cépage délicat, mentionné dès 1602, s’épanouit pleinement 

sur les sols cristallins du vignoble, entre gneiss et granites.

Vin d’altitude et de caractère, la Petite Arvine de Fully se distingue  

par sa tension et son ampleur. Élégante, tendue et expressive, elle séduit  

par ses arômes de rhubarbe, d’agrumes et de fleurs, et sa finale  

saline unique, véritable signature du lieu. Entièrement issue  

de raisins de Fully, elle est l’emblème de Fully et symbole d’un  

savoir-faire unique, reconnue comme un grand vin blanc de terroir. 

La Maison de la Petite Arvine de Fully lui est entièrement dédiée. 

LE VIGNOBLE DE FULLY
Le vignoble de Fully s’épanouit sur l’un des plus anciens socles géologiques 

des Alpes. Composé de gneiss et de granites du massif des Aiguilles 

Rouges d’Argentière, ce terroir cristallin et acide donne naissance à 

des vins tendus, précis et profonds. Sur certains coteaux, le loess — un 

dépôt léger de sable et d’argile — vient enrichir la diversité des sols.

Accrochées entre 450 et 900 mètres d’altitude, les vignes dessinent  

un paysage spectaculaire, soutenu par des milliers de murs en 

pierres sèches. Ce décor alpin, riche en biodiversité, inspire 

chaque jour les vignerons des Petites Arvines Fully. Parmi ses lieux 

mythiques : la Combe d’Enfer, joyau sauvage du vignoble.



PETITE ARVINE DE FULLY

Petite Arvine „Les Seyes“ 2023, Cave des Amandiers 	 75 cl	 74.00
Vin frais et élégant avec une belle structure.
Rhubarbe, zeste d’agrumes, fleur blanche.

Petite Arvine „Les Perches“ 2024, Cave Benoît Dorsaz	 75 cl	 67.00 
Vif et tendu avec un bel équilibre acidité/gras. 
Agrumes, rhubarbe, fleur blanche, salinité sur la fin.

Petite Arvine 2024, Cave du Chavalard	 75 cl	 62.50
Vin vif avec une belle acidité.
Rhubarbe, pamplemousse, et salinité prononcée.

Petite Arvine „Pierre Platta“ 2024, Cave Pierre-Elie Carron	 75 cl	 67.00
Vif avec une belle acidité. 
Rhubarbe, bergamote, litchi et final iodé.

Petite Arvine 2024, Forum des Vignes	 75 cl	 60.00
Léger sucre résiduel équilibré par une belle acidité. 
Noyaux d’abricots, fruits exotiques, lime et final iodé.

Ma Petite Arvine 2023, Cave Gérard Dorsaz	 75 cl	 70.00
Vin gourmand avec une acidité qui rafraîchit un sucre résiduel plaisant.
Agrumes confits et crème catalane. 

Petite Arvine 2023, Cave le Grillon	 75 cl	 62.00
Vin vif, iodé avec une acidité très fraîche.
Notes de pamplemousse, rhubarbe, glycine et une salinité persistante.

Petite Arvine 2023, Cave Mandolé	 75 cl	 63.00
Belle typicité et fraîcheur. 
Rhubarbe, crème au citron et final iodé.

Petite Arvine „Les Claives“ 2023, Domaine Mettaz	 75 cl	 66.00
Vin puissant enrobé d’une acidité qui le rend vif et frais. 
Jolies notes d’agrumes, rhubarbe et un final iodé.

Petite Arvine 2023, Cave de l’Orlaya	 75 cl	 66.00
Vif et frais avec une belle tension.
Zeste d‘agrumes, rhubarbe, pamplemousse et iode sur le final.

Petite Arvine 2023, Cave Marie-Thérèse Chappaz	 75 cl	 90.00
L’acidité donne une belle vigueur à ce vin. 
Rhubarbe, zeste d’agrumes, violette et final salin.

Petite Arvine „La Murgère“ 2024, Domaine la Rodeline	 75 cl	 66.00
Vin frais et très vif avec une salinité persistante. 
Rhubarbe, pamplemousse, bonbon au citron et final iodé.

Petite Arvine 2024, Cave Taramarcaz	 75 cl	 62.00
Léger gras assoupli par une belle acidité.
Pamplemousse, noyaux d’abricots, rhubarbe, cœur d’ananas.

LES VINS BLANCS
FULLY ET SA RÉGION



Petite Arvine 2024, Cave de La Tulipe	 75 cl	 62.00
Vif avec belle acidité et un final iodé.
Rhubarbe, bergamote, lime.

Petite Arvine 2022, Cave Vasy	 75 cl	 60.00
Vin avec un minéral prononcé et une belle rondeur. 
Notes pétrolées, zeste d’agrumes.

Petite Arvine 2023, Cave des Vignerons	 75 cl	 64.00
Vin gras et très minéral, avec senteurs pétrolées.
Citron confit, rhubarbe et cœur d’ananas.

Petite Arvine 2024, Cave Jean Maret	 75 cl	 63.00
Vin vif et tendu grâce à une belle acidité. 
Rhubarbe, agrumes et noyaux d’abricots.

Petite Arvine „La Meule“ 2024, Cave la Cigale	 75 cl	 63.00
Vif et frais avec une belle tension. 
Lime, rhubarbe, pamplemousse et final iodé.

Petite Arvine 2024, RODUIT – La Combe d’enfer – Fully	 75 cl	 62.00
Vin vif et très minéral. 
Agrumes, noyaux d’abricots, rhubarbe et un final très salin.

ALIGOTÉ

Aligoté 2023, Cave de La Tulipe	 50 cl	 39.00
Vin avec une minéralité persistante.
Fleur de sureau, pomme verte et pèche blanche.

COMPLETER

Completer 2023, Cave Pierre-Elie Carron	 75 cl	 67.00
L’élevage en fût assouplit l’acidité typique du cépage. 
Acacia, bois doux, notes lactées et melon jaune.

FENDANT		

Fendant 2023, Cave le Grillon	 75 cl	 40.00
Frais, carbonique et vif.
Arômes de poire, fruits blancs et quinine.

Fendant Vielles Vignes 2024, RODUIT – La Combe d’enfer – Fully	 75 cl	 42.00
Fendant gastronomique avec un joli gras.  
Tilleul, poire et un final gourmand.

HUMAGNE BLANC

Humagne Blanche 2023, Cave Mandolé	 75 cl	 60.00
Vin gras avec une bonne acidité. 
Poire, camomille, fruits exotiques, final gras et gourmand.

JOHANNISBERG

Johannisberg 2024, Cave la Cigale	 75 cl	 43.00
Vin gras avec une belle acidité.  
Fleurs blanches, amande toastée, zeste d’agrumes.



MARSANNE

Ermitage 2022, Cave des Amandiers 	 75 cl	 56.00
Rond, vif et avec une belle acidité.  
Framboise, safran, notes pétrolées et un final gourmand.

Marsanne „Les Seyes“ 2022, Cave Le Grillon	 75 cl	 59.00
Elevage en fût pour ce vin qui reste vif et ample. 
Framboise, maïs toasté et galette de riz. Notes truffées et de boulangerie.

RÈZE

Rèze 2022, Cave des Vignerons	 75 cl	 63.50
L’élevage en fût assouplit le caractère viril de ce vin.
Notes de pin, bois sec, sève et un final gourmand.

RIESLING

Riesling 2020, Cave Vasy	 75 cl	 52.00
Rond et minéral. 
Pomme verte, agrume et un sucre résiduel rendent ce vin gourmand.



CABERNET FRANC

Cabernet Franc 2023, Cave Benoît Dorsaz	 75 cl	 64.00
Le bois est bien fondu, tout comme ses tanins.
Mûre, fruits noirs, poivron et réglisse.

CORNALIN

Cornalin 2022, Cave Benoît Dorsaz	 75 cl	 73.00
Vin élevé en barrique avec une belle complexité. 
Cerises noires, kirsch, cacao, final gourmand.

Cornalin 2024, Cave Jean Maret	 75 cl	 66.00
Vin riche en fruits et structure.  
Coulis de cerises, clafoutis, fruits rouges confits.

Cornalin 2022, Cave de l’Orlaya	 75 cl	 71.00
Vin riche et structuré. 
Noyaux de cerises, fruits noirs, tarte aux fruits.

Cornalin „d’Enfer“ 2024, Domaine la Rodeline	 75 cl	 69.00
Vin caractérisé par une belle acidité et un fruit persistant. 
Noyaux de cerises, menthol, mûres et fruits noirs confits.

Cornalin 2023, Cave des Vignerons	 75 cl	 65.00
Vin élevé en fût, rond mais avec une belle acidité. Tanins souples. 
Cerises kirsch et gâteau au chocolat rendent ce vin gourmand.

DÔLE

Dôle 2024, Cave Marie-Thérèse Chappaz	 75 cl	 66.00
Vin frais, rond et bien équilibré. 
Fruits rouges, framboise et final réglissé.

GALOTTA

Galotta 2022, Cave du Chavalard	 75 cl	 64.50
Elevé en fût de chêne, tanins bien fondus et belle rondeur.
Fruits noirs, vanille et léger gras sur le final.

LES VINS ROUGES
FULLY ET SA RÉGION



GAMAY

Gamay Vieilles Vignes 2023, Cave Gérard Dorsaz	 75 cl	 44.00
Expressif et gouleyant, avec un caractère viril.
Cerise kirsch, fruits noirs et chocolat au lait.

Gamay 2023, Domaine Mettaz	 75 cl	 51.00
Equilibre entre rondeur et acidité, avec des tanins souples.
Arômes de chocolat, fruits confits, note mentholée et poivre. 

Gamay Vieilles Vignes 2022, Cave de l’Orlaya	 75 cl	 45.00
Une belle acidité rafraîchit ce vin gourmand et rond.
Fraise, fruits rouges et menthol.

Gamay Vieilles Vignes 2020, Cave Vasy	 75 cl	 43.50
Beau végétal et tanins souples. 
Tabac frais, fruits rouges et fraise tagada.

GARANOIR

Garanoir 2023, Cave de La Tulipe	 75 cl	 57.00
Vin frais et gouleyant avec des tanins fins.
Grenadine, fruits rouges et clou de girofle.

HUMAGNE ROUGE

Humagne Rouge 2022, Cave des Amandiers 	 75 cl	 61.00
Structuré avec une belle masse tanique. 
Violette, gentiane, fruits noirs et final flatteur.

Humagne Rouge 2024, RODUIT – La Combe d’enfer – Fully 	 75 cl	 57.00
Vin frais et élégant. Violette, cerise, réglisse et paprika doux sur le final.

MERLOT 

Merlot 2024, Cave la Cigale	 75 cl	 64.00
Vin frais avec un beau végétal et un final fruité.  
Lierre, olives noires, garrigue et myrtilles.

Merlot 2024, Forum des Vignes	 75 cl	 59.00
Vin structuré et viril, avec des tanins souples. 
Lierre, olives, noyaux de cerises, girofles.

Merlot 2021, Cave Taramarcaz	 75 cl	 73.00
Vin rond et flatteur. 
Bois doux, lierre, poivre, romarin et final gourmand.

PINOT NOIR

Pinot Noir „Les Dharres“ 2024, Cave Marie-Thérèse Chappaz 	 75 cl 	 68.00
Vin vif et frais, avec une jolie masse tanique.
Framboise, fraise, violette et réglisse.

Pinot Noir 2023, Cave Taramarcaz	 75 cl 	 43.00
Vin frais et gouleyant. 
Chocolat, groseilles, cèdre, fraises, girofle et final long et élégant.



LES BULLES

Les Bulles de Petite Arvine 2023, Cave du Chavalard	 75 cl	 73.50
Bulle franche avec une belle acidité.
Levure, pain grillé, pomme verte et agrumes.

LES MOUSSEUX
FULLY

Tous les prix s’entendent en francs suisses (CHF), TVA incluse.

SYRAH

Syrah 2023, Cave Pierre-Elie Carron 	 75 cl	 63.00
Vin frais aux tanins soyeux et très long en bouche.
Garrigue, fruits noirs, poivre et olive.

Syrah 2022, Forum des Vignes	 75 cl	 59.00
Une belle acidité rafraîchit ce vin gourmand et rond. 
Fruits noirs, poivre, olives, tabac et final cacaoté.

Syrah „Les Claives“ 2023, Cave Gérard Dorsaz	 75 cl	 70.00
Elevage en fût, rond et aux tanins soyeux typiques d’un bon vin 
de garde. Cacao et cerise, avec un final lardé. 

Syrah 2023, Cave Mandolé	 75 cl	 64.00
Elevé en fût mais très frais. 
Notes fumées et cacaotées, framboise, myrtille et léger gras sur la fin.

Syrah 2024, Cave Jean Maret	 75 cl	 61.00
Rouge frais et épicé.  
Poivre blanc, myrtilles, mûres et une belle acidité sur le final.

Syrah 2022, Domaine Mettaz	 75 cl	 63.00
Attaque de caractère, avec des tanins jeunes et soyeux 
qui apportent élégance et un final épicé.
Notes de cacao et cendre, joli fruit noir et final réglissé.

Syrah „Les Epalins“ 2024, Domaine la Rodeline	 75 cl	 64.50
Vin rond et gourmand avec tanins soyeux. 
Myrtilles, mûres, fruits à coque toastés.


